


PARA COMPARTIR

Croquetas de jamón ibérico (4 ud.) 	 9,00€ 

Tapa de paletilla ibérica y pan de cristal con tomate   	 15,00€ 

Jamón Ibérico de bellota 100% y pan de cristal con tomate 	 40,00€ 

Anchoas de L’Escala       	 18,00€ 

Tapa de queso manchego   	 7,00€ 

Mousse de queso Idiazábal con pan de pipas    	 17,50€ 

Pulpo a la gallega 	 23,00€ 

Tortilla de patatas, sobrasada ibérica y queso curado	 15,00€

Nachos con guacamole, pico de gallo y cochinita pibil	 16,00€ 

Pollo de payés, mayonesa del asado y espinacas   	 15,00€

Pan de cristal con tomate, paletilla ibérica y tortilla   	 20,00€ 

Hamburguesa 100% de ternera, tartar de tomates semisecos, 
mermelada de beicon y queso cheddar       	 20,00€ 

Milhojas de foie con higos confitados    	 20,00€ 

Steak tartar con huevos de codorniz       	 25,00€ 

Canelón de aguacate y bogavante   	 40,00€ 

Ensalada de cebolla, zanahoria escalivada, aguacate, 
tomate y mozzarela  	  16,00€ 

Ensalada césar con pollo marinado  	 17,00€ 

Tartar de salmón marinado, emulsión de albahaca y encurtidos  	 20,00€ 

Crema del día 	 18,00€ 

Carpaccio de higos confitados y jamón de pato 	 17,00€ 

CON PAN

ENTRANTES

CASTELLANO



PASTA Y ARROZ

Bacalao, ajoblanco, naranja y miel	 28,00€ 

Lubina de ración a la donostiarra con patata panadera   	 28,00€ 

Fricandó de rape y setas shimeji   	 30,00€

Risotto de puntalette con panceta, yema curada 
y queso Idiazábal  	 20,00€  

Arroz seco de calamares y yemas de erizo de mar 	 22,00€ 

PESCADOS

CARNES

POSTRES

Secreto ibérico en salsa de melocotón 	 30,00€ 

Entrecot de ternera de Girona, patata cremosa y chimichurri   	 34,00€ 

Solomillo de ternera de Girona, cremoso de céleri, 
demi-glace y foie    	 42,00€  

Ensalada de frutas de temporada   	 9,50€ 

Coulant de ferrero 	 9,50€ 

Helados artesanos   	 9,50€ 

Carro de pastelería artesana 	 9,50€ 

Si usted tiene alguna alergia o intolerancia, solicite la carta de alérgenos al Maître. 
Aunque seguimos protocolos estrictos, algunos platos pueden contener trazas involuntarias.

CASTELLANO



BLANCS / BLANCOS / WHITES

NEGRES / TINTOS / ROUGES / RED

SUGGESTIONS DE VINS & CAVAS
RECOMMENDED WINES & CAVAS

Cigonyes Blanc - D.O Empordà	 6,00€	 18,50€

Només Garnatxa Blanca - D.O Empordà		  18,50€

Viña Salceda Blanco Sobre Lías 2023 - D.0 Ca. Rioja		  20,00€

Collection Blanc - D.O Empordà		  22,50€

Obsequi - D.O Empordà		  25,00€

Chivite Legardeta Chardonnay-SOS - D.O Navarra		  24,00€

Finca La Garriga Blanca - D.O Empordà		  33,00€

5 Fincas - D.O Empordà	 6,50€	 23,00€

Només Garnatxa Negra - D.O Empordà		  23,50€

Amfitrió - D.O Empordà		  26,50€

Aires de Garbet-SOS- D.O Empordà		  65,00€

Viña Salceda Crianza - D.O Ca.Rioja		  19,50€

Cruor-SOS- D.O.Q Priorat		  32,00€

Chivite Colección 125 Vino de Guarda-SOS - I.G.P 3 Riberas		  39,00€

Finca Espolla-SOS - D.O Empordà	 8,50€	 29,50€

Finca Malaveïna - D.O Empordà	 8,75€	 34,00€



SUGGESTIONS DE VINS & CAVAS
RECOMMENDED WINES & CAVAS

DOLÇ / DULCE / DOUCE / SWEET

ESPUMOSOS
Brut Reserva Festival - D.O Cava	 4,00€	 15,00€

Brut Rosado Festival - D.O Cava	 4,00€	 15,00€

Perelada Stars Touch Of Rose-Eco - D.O Cava		  24,50€

Perelada Stars Brut Nature Reserva-Eco - D.O Cava		  23,00€

Privat Brut Nature Reserva Chardonnay - D.O Cava		  25,00€

Perelada Gran Claustro Brut Nature Gran Reserva- D.O Cava		  31,50€

Taittinger Brut Reserva Nv-Sos - A.O.C Champagne		  75,00€

Garnatxa de l’Empordà 12 años  - D.O Empordà	 7,00€	

Cigonyes Rosé - D.O Empordà	 6,00€	 18,50€

Perelada Mar de Rosa - D.O Empordà		  21,50€

Chivite Las Fincas Rosado-SOS - I.G.P 3 Riberas		  23,00€

ROSATS / ROSADOS / ROSÉ / ROSE
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