


À PARTAGER

Croquettes de jambon ibérique  (4 pcs.) 	 9,00€ 

Épaule ibérique avec pain cristal à la tomate	 15,00€ 

Jambon ibérique 100 % bellota avec pain cristal à la tomate	 40,00€ 

Anchois de L’Escala      	 18,00€ 

Tapa de manchego    	 7,00€ 

Mousse de fromage Idiazábal avec pain aux graines 
de tournesol	 17,50€ 

Poulpe à la galicienne 	 23,00€ 

Omelette de pommes de terre, sobrasada ibérique 
et fromage affiné	 15,00€

Nachos au guacamole, pico de gallo et cochinita pibil	 16,00€ 

Poulet fermier, mayonnaise au jus de rôti et épinards 	 15,00€

Pain cristal à la tomate, épaule ibérique et omelette  	 20,00€ 

Burger 100 % bœuf, tartare de tomates semi-séchées, 
confiture de bacon et cheddar      	 20,00€ 

Millefeuille de foie gras aux figues confites    	 20,00€ 

Steak tartare aux œufs de caille        	 25,00€ 

Cannelloni d’avocat au homard 	 40,00€ 

Salade d’oignon, carotte rôtie, avocat, tomate et mozzarella  	  16,00€ 

Salade césar au poulet mariné  	 17,00€ 

Tartare de saumon mariné, émulsion de basilic et pickles   	 20,00€ 

Velouté du jour	 18,00€ 

Carpaccio de figues confites et jambon de canard	 17,00€ 

AVEC DU PAIN 

ENTRÉES

FRANÇAIS



PÂTES ET RIZ 

Cabillaud, ajoblanco, orange et miel	 28,00€ 

Bar à la donostiarra avec pommes de terre boulangères    	 28,00€ 

Fricandó de lotte aux champignons shimeji  	 30,00€

Risotto de puntalette, pancetta, jaune d’œuf confit 
et fromage Idiazábal 	 20,00€  

Riz sec aux calmars et langues d’oursin 	 22,00€ 

POISSONS  

VIANDES 

DESSERTS 

Secreto de porc ibérique à la sauce pêche 	 30,00€ 

Entrecôte de bœuf de Girona, pomme de terre crémeuse 
et chimichurri  	 34,00€ 

Filet de bœuf de Girona avec crémeux de céleri-rave, 
demi-glace et foie gras  	 42,00€  

Salade de fruits de saison   	 9,50€ 

Coulant ferrero 	 9,50€ 

Glaces artisanales 	 9,50€ 

Chariot de pâtisseries artisanales 	 9,50€ 

Si vous avez des allergies ou des intolérances, veuillez demander la carte des allergènes au 
Maître. Malgré nos protocoles stricts, certains plats peuvent contenir des traces involontaires.

FRANÇAIS



BLANCS / BLANCOS / WHITES

NEGRES / TINTOS / ROUGES / RED

SUGGESTIONS DE VINS & CAVAS
RECOMMENDED WINES & CAVAS

Cigonyes Blanc - D.O Empordà	 6,00€	 18,50€

Només Garnatxa Blanca - D.O Empordà		  18,50€

Viña Salceda Blanco Sobre Lías 2023 - D.0 Ca. Rioja		  20,00€

Collection Blanc - D.O Empordà		  22,50€

Obsequi - D.O Empordà		  25,00€

Chivite Legardeta Chardonnay-SOS - D.O Navarra		  24,00€

Finca La Garriga Blanca - D.O Empordà		  33,00€

5 Fincas - D.O Empordà	 6,50€	 23,00€

Només Garnatxa Negra - D.O Empordà		  23,50€

Amfitrió - D.O Empordà		  26,50€

Aires de Garbet-SOS- D.O Empordà		  65,00€

Viña Salceda Crianza - D.O Ca.Rioja		  19,50€

Cruor-SOS- D.O.Q Priorat		  32,00€

Chivite Colección 125 Vino de Guarda-SOS - I.G.P 3 Riberas		  39,00€

Finca Espolla-SOS - D.O Empordà	 8,50€	 29,50€

Finca Malaveïna - D.O Empordà	 8,75€	 34,00€



SUGGESTIONS DE VINS & CAVAS
RECOMMENDED WINES & CAVAS

DOLÇ / DULCE / DOUCE / SWEET

ESPUMOSOS
Brut Reserva Festival - D.O Cava	 4,00€	 15,00€

Brut Rosado Festival - D.O Cava	 4,00€	 15,00€

Perelada Stars Touch Of Rose-Eco - D.O Cava		  24,50€

Perelada Stars Brut Nature Reserva-Eco - D.O Cava		  23,00€

Privat Brut Nature Reserva Chardonnay - D.O Cava		  25,00€

Perelada Gran Claustro Brut Nature Gran Reserva- D.O Cava		  31,50€

Taittinger Brut Reserva Nv-Sos - A.O.C Champagne		  75,00€

Garnatxa de l’Empordà 12 años  - D.O Empordà	 7,00€	

Cigonyes Rosé - D.O Empordà	 6,00€	 18,50€

Perelada Mar de Rosa - D.O Empordà		  21,50€

Chivite Las Fincas Rosado-SOS - I.G.P 3 Riberas		  23,00€

ROSATS / ROSADOS / ROSÉ / ROSE
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