
 

 

 

 

 

Willkommens -Aperitif  

____ 

VORSPEISEN  

Gemischter Tomatensalat mit eingelegtem 

Bonito und Ibarra -Paprika  

Traditionelle Gazpacho   

Rinder carpaccio mit Rucola und Kimchi -

Emulsion  

Muscheleintopf Arrabbiata  

Linguini mit einer maritimen Bolognese vom 

roten Thunfisch (Aufpreis  5 ,00 €)  

Empfehlung für die Weinbegleitung : Obsequi Weiß –  

Perelada - D.O. Empordà  

____ 

Hauptgerichte  

Fideuá mit Sepia und Tintenfisch  

Dry Aged Rindersteak mit Boulangère -

Kartoffeln und Sauce Béarnaise (Aufpreis 

7,00 €)  

Seeteufel -Zarzuela mit Miesmuscheln  

Artischocken -Burger mit Gemüse -Demi -

Glace und Portobello -Pilzen  

Hähnchen mit Kartoffel -Parmentier und 

Gemüse  

Empfehlung für die Weinbegleitung : Finca La Garriga Red –  

Perelada - D.O. Empordà  

____ 

Nachspeisen  

„3 leches“ exotisch  

Tiramisu  

Schokoladentexturen  

Vanille -Millefeuille  

Unser Dessert der Woche  

 

 

Preis 38,0 0 € pro Person, Getränke nicht 

inbegriffen . Auswahl an Broten, Zuschlag 4,50€  

 

Montag bis Freitag mittags verfügbar, außer an Feiertagen . 


