
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aperitiu de benvinguda  

____ 

ENTRANTS  

Amanida de brots tendres amb nous, oliva 

Kalamata i Stracciatella  

Ajoblanco amb gambeta i taronja  

Carpaccio de vedella  amb bole ts en 

escabetx  

Cassola de musclos arrabbiata  

Rigatoni gratinats amb ragú de carn  (sup. 

5 ,00 €)  

Maridatge suggerit: 5 Finques  Blanc –  Perelada - D.O. 

Empordà  

____ 

PRINCIPALS  

Arròs melós de bolets i costella de porc  

Galta de vedella amb llenties beluga i 

verdures de l’hort  

Rap en sarsuela i mol·luscs  

Hamburguesa de carxofa amb el seu demi -

glace de verdures i alga wakame  

Pollastró amb el seu puré de coliflor i 

ametlles  

Maridatge suggerit: Finca Espolla  –  Perelada - D.O. Empordà  

____ 

LES POSTRES  

Lemon Pie  

Xuixo a la brasa amb ge lat de canyella  

4 xocolates  

Postre de la setmana  

 

Preu 3 8 ,00 €  per persona  sense begudes  

Suplement selecció de pans 4 ,50 €  

 
IVA  inclòs. Si desitja un llistat d’al·lergògens demani’l al Maître . 

 


