
 

 

 

 

Amuse -Bouche  

____ 

ENTRÉES  

Salade de tomates variées, bonite confite et 

piment d'Ibarra  

Gaspacho traditionnel   

Carpaccio de veau, roquette et émulsion de 

kimchi  

Casserole à moules arrabbiata   

Linguini avec une bolognaise marine de thon 

rouge  (sup. 5 ,00 €)  

Suggestions d'accords: Obsequi Blanc –  Perelada - D.O. 

Empordà  

____ 

PRINCIPA ux  

Fideuà à la seiche et au calamar  

Faux -filet maturé, pommes de terre 

boulangères et sauce béarnaise (sup. 

7,00€)  

Zarzuela à la lotte et aux mollusques  

Burger d’artichaut avec son demi -glace de 

légumes et portobello  

Coquelet avec parmentier de pomme de 

terre et légumes  

Suggestions d'accords: Finca La Garriga Rouge –  Perelada - 

D.O. Empordà  

____ 

DESSERTS  

“3 leches” exotique  

Tiramisu  

Textures de chocolat  

Mille -feuille à la vanille  

Dessert de la semaine  

 

Pr ix  38 ,00 €  par personne  sans boissons  

Supplément sélection de pain s  4 ,50 €  
 

 

Disponible du lundi au vendredi à midi, sauf les jours fériés . 


