
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aperitivo de bienv enid a 

____ 

ENTRANTES  

Ensalada de tomates variados, bonito 

confitado y piparras  

Gazpacho tradicional  

Carpaccio de ternera, rúcula y emulsión de 

kimchi  

Cazuela de mejillones arrabbiata  

Linguini con una boloñesa marina de atún 

rojo  (sup. 5 ,00 €)  

Maridaje sugerido: Obsequi Blanco –  Perelada - D.O. Empordà  

____ 

PRINCIPALES  

Fideuá de sepia y calamar  

Lomo bajo madurado con patatas 

panaderas y salsa béarnaise (sup. 7,00 €)  

Rape en zarzuela y moluscos  

Hamburguesa de alcachofa con su demi -

glace de verduras y portobello  

Picantón con parmentier de patata y 

verduras  

Maridaje sugerido: Finca La Garriga Tinto –  Perelada - D.O. 

Empordà  

____ 

POSTRES  

“3 leches” exótico  

Tiramisú  

Texturas de chocolate  

Milhojas de vainilla  

Postre de la semana  

 

Pre cio  38 ,00 €  por persona  sin bebidas  

Suplemento selección de panes 4 ,50 €  
 

Disponible de lunes a viernes en horario de mediod ía, 

excepto festivos . 


