LOLIVERA

Willkommens-Aperitif

VORSPEISEN

Hulsenfrichte des Tages

Salat aus zarten Blattsprossen, StuRRkartoffel und Nussen
Vitello Tonnato mit Gartengemuse

Bonito in Escabeche, neue Kartoffeln und Kapern
Rigatoni mit cremigen Pilzen (Aufpreis 6,00 €)

Empfehlung fiir die Weinbegleitung: Obsequi Weil3 — Perelada -
D.O. Emporda

MAIN COURSES

Fideua mit Sepia und Tintenfisch

Rinderkronfleisch, mit Piquillo-Paprika und Boulangére-
Kartoffeln

Hahnchen mit seinem Jus, StRRkartoffel und Gemuse
Seeteufel suquet

Artischocken-Burger mit GemUuse-Demi-Glace und Portobello-
Pilz

Empfehlung flir die Weinbegleitung: Finca La Garriga Red —
Perelada - D.O. Emporda

DESSERTS

Gegrillter Xuixo mit Creme und Ratafia, serviert mit Zimteis
Auswahl Eissorten und Sorbets

Kastanien, Birnen, Haselnlsse

Schokolade, natives Olivendl extra D.O. Emporda, Brot und Salz

Unser Dessert der Woche

Preis 38,00 € pro Person, Getranke nicht inbegriffen
Auswahl an Broten, Zuschlag 4,50 €

Die Preise verstehen sich inklusive MwSt. Bitte fragen Sie nach
einer Liste der Allergene.



