Seitdioliva

Pastis de crustacis sobre pasta de full de tomaquet sec
Airbag d'ou fregit, cansalada ibérica curada i gambetes
Cremds d’ametlles, cireres envinagrades i verat semi-curat
Vieira, untuds de salsa verdaii citric

Quallada de pinyons, anguila fumada i caviar Baerii

Alberginia ratllada a la brasa, salsa bearnesa i ous de truita de riu
Mar i muntanya de peu de porc amb salsa americana
Escamarla, manzanillai consomé de bou

Empedrat de bacalla, interpretant un classic

Mongeta verda a la brasa i cremds amb papada iberica i tofona
Moll de roca, ragu de musclos i pesto mari

Colomi, puntalette, bolets i garrofa

Carro de formatges artesans i fermier, seleccionats per Toni Gerez

Aire fresc del mar: Meld, llimonaiametlla
Arquetip de cacau Chuncho

Petit fours

140€

—..ﬁ_ RESTAURANT CASTELL PERELADA

Aquest menu sols se servira a taula completa — Hora limit per a servir aquest mendu:
14.30h i 21.30h. Si desitja un llistat d’al-lergens, sol-liciti’l al Maitre.



