


CASTELLANO

PARA COMPARTIR

Buñuelos de bacalao, romesco tradicional y emulsión de ajo negro 	  12,00€

Patatas bravas Casino 	 10,00€

Jamón ibérico de bellota 100% con pan de vidrio y tomate 	 38,00€ 

Anchoas de la escala sobre base de pimiento 	 20,00€ 
escalivado y patata confitada 

Ensaladilla cremosa de pulpo con crema de olivas y encurtidos 	 18,00€

Surtido de quesos de proximidad by Toni Gerez 	 27,00€ 

Zamburiñas con salsa de vermú y jamón ibérico 	 18,00€ 

Pollo payés, mayonesa del asado y espinacas  	  15,00€

Pan de vidrio con tomate, paletilla ibérica y tortilla 	 20,00€

Escalopa de foie, jamón ibérico y cebolla caramelizada 	 20,00€ 

Lomo a la plancha con queso gouda y pesto rojo 	 14,00€

Carpaccio de calabacín, vinagre balsámico blanco,  	  14,00€ 
mermelada de violeta y pipas

Ensalada de burrata, tomate, pesto rojo y vinagreta de anacardos 	 19,00€

Ensalada césar con pollo marinado  	 16,00€ 

Tartar de salmón marinado, emulsión de albahaca y encurtidos 	 20,00€

Carpaccio de ternera con cremoso de trompetas de la muerte  	22,00€ 
y parmesano 

Foie micuit relleno de trufa, ceps y compota de manzana 	 25,00€

CON PAN

ENTRANTES

Si desea un listado de alérgenos, solicítelo al Maître. 
No podemos garantizar la ausencia de trazas de alérgenos en nuestros platos. Vegano



CASTELLANO

NUESTRA PASTA DEL DÍA

Suprema de rodaballo, judías de Sant Pau 	  36,00€ 
y jugo de sus espinas 

Merluza a baja temperatura, crema de guisantes 	 24,00€ 
con salsa de romero agridulce y espuma de limón 

Lenguado a la plancha 	 38,00€ 

Lenguado Meunière 	 40,50€ 

Ostras vivas 	 s/m €

Salsa de chorizo ahumado y un toque de garam masala 	  18,00€

Boloñesa de ternera con cremoso de parmesano 	 18,00€

Salsa de tomate y albahaca fresca 	 18,00€ 

PESCADOS

CARNES

POSTRES

Pollo de payés estofado y gambas rojas con su picada 	  22,00€

Hamburguesa 100% ternera, tartar de tomates semisecos, 	 19,00€ 
mermelada de beicon y dos quesos cheddar  

Costilla de cerdo duroc lacada con salsa barbacoa 	 26,00€ 
y rigatoni con queso cheddar 

Solomillo de ternera de Girona con salsa de cabrales 	 38,00€ 

Ensalada de frutas de temporada con helado de maracuyá 	  9,50€

Coulant de ferrero 	 9,50€

Helados artesanos 	 9,50€

Crêpe Suzette 	 9,50€

Crêpe de salsa de chocolate y dulce de leche 	 9,50€

Carro de pastelería artesana (viernes y sábados) 	 9,50€



BLANCS / BLANCOS / WHITES

NEGRES / TINTOS / ROUGES / RED

SUGGESTIONS DE VINS & CAVAS
RECOMENDED WINES & CAVAS

Cigonyes Blanc - D.O Empordà	 4,50€	 17,50€

Només Garnatxa Blanca - D.O Empordà		  18,50€

Viña Salceda Blanco Sobre Lías 2023 - D.0 Ca. Rioja		  20,00€

Collection Blanc - D.O Empordà		  22,00€

Obsequi - D.O Empordà		  25,00€

Chivite Legardeta Chardonnay-SOS - D.O Navarra		  24,00€

Finca La Garriga Blanca - D.O Empordà		  33,00€

5 Fincas - D.O Empordà	 6,50€	 23,00€

Només Garnatxa Negra - D.O Empordà		  18,50€

Amfitrió - D.O Empordà		  26,50€

Aires de Garbet-SOS- D.O Empordà		  55,00€

Viña Salceda Crianza - D.O Ca.Rioja		  19,50€

Cruor-SOS- D.O.Q Priorat		  32,00€

Chivite Colección 125 Vino de Guarda-SOS - I.G.P 3 Riberas		  39,00€

Finca Espolla-SOS - D.O Empordà	 7,00€	 29,00€

Finca Malaveïna - D.O Empordà	 8,50€	 33,00€



SUGGESTIONS DE VINS & CAVAS
RECOMENDED WINES & CAVAS

DOLÇ / DULCE / DOUCE / SWEET

ESPUMOSOS
Brut Reserva Festival - D.O Cava	 4,00€	 13,50€

Brut Rosado Festival - D.O Cava	 4,00€	 13,50€

Perelada Stars Touch Of Rose-Eco - D.O Cava		  22,00€

Perelada Stars Brut Nature Reserva-Eco - D.O Cava		  21,00€

Privat Brut Nature Reserva Chardonnay - D.O Cava		  25,00€

Perelada Gran Claustro Brut Nature Gran Reserva- D.O Cava		  29,50€

Taittinger Brut Reserva Nv-Sos - A.O.C Champagne		  60,00€

Garnatxa de l’Empordà 12 años  - D.O Empordà	 7,00€	 34,00€

Cigonyes Rosé - D.O Empordà	 4,50€	 17,50€

Perelada Mar de Rosa - D.O Empordà		  20,50€

Chivite Las Fincas Rosado-SOS - I.G.P 3 Riberas		  23,00€

ROSATS / ROSADOS / ROSÉ / ROSE
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