
Un espai de vi 
i de trobades

CATALÀ

Recordant els temps de la verema, els carros plens  

de semals de fusta perfumats de l’aroma del raïm,  

les tertúlies al voltant de la taula  

i l’entorn etern del camp.



El rebost

Pernil Duroc Casa Batallé, Girona  	 12 €

Botifarra blanca i negra, llonganissa i  

fuet Cal Tomàs, Pallars Jussà 	 14 €

Botifarra blanca i negra, llonganissa Cal Tomàs  

i Pernil Duroc Casa Batallé 	 12 €

Anxoves, olives i piparres 	 14 €

Amanida mimosa, quisquilla i la seva essència  	 9 €

Per compartir... o no...

Pa de coca de pagès

Coca de bonítol en escabetx 	 14 €

Els nostres pans

Pa de pagès	 4 €

Coca	 3 €

Coca amb tomàquet de penjar i oli 		

d’oliva D.O. Empordà  	 5 €

Del nostre hort de Peralada 

Amanida 1923, Enciam, moniato, poma,  

espàrrec, ou de guatlla, pipes, pinyons  

i una vinagreta de les Alberes   	 12 €

Sopa freda sedosa d’estiu  	 12 €

Les cassoles de “L’àvia” plenes 
de passió

Arròs de pop 	 22 €

Pollastre de corral amb tomàquet i  

verdures del nostre hort 	 24 €

Fricandó de rapet i verdures del nostre hort 	 28 €

Trinxat de mongeta perona, patata i  
botifarra de Duroc 	 18 €

ous del dia

Truita de temporada 	 9 €

La vida dolça

Flam amb nata	 8 €

Mató amb mel 	 8 €

La nostra crema catalana  	 9 €

Préssec en almívar i ametlles tendres 		  9 €



A través de la selecció feta per Toni Gerez i Daniel Galilea, us proposem fer un 

recorregut per diferents paisatges de proximitat i delectar-vos amb els sabors locals 

més exquisits.

Totes les nostres taules de formatges es serveixen amb un acompanyament de petita 

amanida amb fruits secs i fruites, codony i pa de pagès torrat.

Territori i proximitat
Selecció de 5 formatges per a 2 persones 

28 € 

Territori i proximitat GENUÍ
Selecció de 8 formatges per a 2 persones 

42 € 

Preus IVA inclòs. Si desitja un llistat d’al·lergògens sol·liciti’l al Maître.


