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Una de les grans fonts d’inspiraci6é de Paco Pérez sén els

DE LA NOSTRA BARBACOA A LA TAULA

seus viatges pel mén. I si hi ha un continent que 1’ha seduit ., Aletes teriyaki romesco oViae
especialment, aquest eés Asia. Els mercats de Tokyo, els aromes "f OSAKA Brogueta de 1lagostins Thai 32 o0e
dels carrers de Singapur o Bangkok, les espécies de Hanoi o .'
SHIRO S5 s e o
1’avantguarda gastronomica de Seul marquen la seva trajectoria . § y
/ Mini burgers a Mumbai 14 e0e
by Paco Pérez i 1’han animat a crear el SHIRO a Peralada. Una proposta on /
ASTIAN CUISINE plats japonesos, vietnamites, coreans o tailandesos es ;
Jardins Castell Peralada fusionen amb ingredients mediterranis. II EN BOMBOLLES D’OLI
] Anguila maki fregida 19 00¢
EN TOT MOMENT II Alberginia lacada en cullera amb katsoubushi 9 ,00¢
Gamba de “La Mar d’Amunt” a Tailandia 32 ,00€ / De Pekin, uns rotllets de primavera 11, 00€
Pop a 1’olivera amb “Causa Limefia” 17 ,00€ /
!
Sorell, les seves parts i salsa ponzu marina
: . 35 4% S @ AIPE
Bou de mar en salsa nuoc cham 21 .00€ /’ SUSHI
s
Sobre rostit de patata... gamba cristall 12 .00€ ,/ Nigiris (6 peces) 26 .00€
i ou a baixa temperatura ® HONG KONG Tonyina/Gamba/Calamar/Roger/
,," Sorell/Wagyu flamejat
s
FRESCOR .,FTANOI Makis (6 peces)
Amanida Thai.. en el Mercat de Chatuchak 12,00€ / Llagosti en tempura amb salsa tonkatsu 18 ,00€
Amanida Thai.. amb 1lagostins 14, 00€ ,' DE TANT EN TANT LA VIDA... California Roll 12 ,00€
en el Mercat Chatuchak / Arrds a Chinatown 27 ,00€ Temaki 16 00¢
Toro, ceba tendra i ponzu
Bolets-Poma-Mongetes-X0 - ,l Xili-Llamantol a Marina 55,00€ s
Bay Sands-Singapur Sashimi (12 peces) 24 00e
® BANGKOK ch S d 21 Salm6/Tonyina/Serviola/Sorell
OSTRES A 1 op Suey en un coco ver ,00€
: Curri verd de pollast 23 00€
LA MOTXILLA ) UllFig YEI[r ENPOISIIASIERE 5
” i Mediterrani
10, S X .
Ostra Hong Kong 00€ i T, R 357 o6e N DOLCA
Ostra Tokyo 13 00¢ I amb Caviar
Ostra Bangkok 10 ,60€ i Coco Thai 10, 00¢
] Dorayaki Selva Negra 11 ,00e
® KUALA LUMPUR Melé - Shiso - Llimona 12 00¢
LES NOSTRES MASSES \\ :
N Cineres;, cremagd “ale@Nies 12 00
Burger a Kyoto de Wagyu 19.00€ ® SINGAPUR g A i
v ’ . L\
Bao a mode de fricand6 amb brisket de Wagyu 13, 00€ \ Pastis gelat de té Matcha, 12 o0e
Dumplings Mar i Muntanya 11 00e \\ nips, citrics i merenga
: : \ ; : 10 ,00¢
Noodles xinesos amb porc rostit 16 00¢ Mochi de Maduixes&Nata
’ ® JAKARTA

(f) @shiroperalada

Preus amb IVA inclos.

Si desitja un 1listat d’al-lérgens sol-liciti’l al Maftre.



