
NO Ë L
b y  Pa c o  P é r e z



AMUSE-BOUCHES DE NOËL

Champignons à l’escabèche

Beignet de foie gras et truffe

Coquilles Saint-Jacques au naturel

Stars Touch of Rosé - Perelada - D.O. Cava

MENU

Soupe à l’oignon, calamars de ligne, jaunes d’œufs et parmesan

Stars Touch of Rosé - Perelada - D.O. Cava

Fricandó de crevettes de la “Mar d’ Amunt”

Inspirador Blanc - Perelada - D.O. Empordà

Lasagne de pintade truffée

o

Épaule d’agneau avec un ragoût d’hiver 

Finca Espolla - Perelada - D.O. Empordà

Soufflé de chocolat, truffe, petit crème caramel de cacao et chocolat

Garnatxa de l’Empordà 12 anys - Perelada - D.O. Empordà

Douceurs de Nöel: neulas, tourons, truffes

 
98€

MENU DU REVEILLON
DE NOËL, NOËL ET 

SANT ESTEVE 



APÉRITIFS

Croquettes de Jambon 100% ibérique de gland “Cinco Jotas”

Citrouille dans une crème aux agrumes, confiture, carotte et graines de citrouille soufflées

Champignons sautés et marinés, perol et saucisses noires

Poisson de la criée dans un chiringuito à Mar d’Amunt

o

Filet de boeuf de Gérone au café de Paris, pommes de terre crémeuse et soufflées

Piña colada

Petit-fours

 
55€

MENU LES SENS


