MENU DEGUSTACIO

TAPETES
Pa airbag d’ou ferrat trufat
Carquinyoli de festucs i moixama
Pollastre amb gambes
Raim amb arengada
Caputxino de cua de bou
Garota amb fesols de Santa Pau

Rotlle de llebre a la royal

MENU
Raviolis de pop amb carbassa, moniato i sobrassada
Consomé de faisa amb vieires
Peix del mercat amb crema d’ametlla, vinagreta de meuniére i carxofa

Llom de cérvol amb cacau i regaléssia

Carret6 de formatges artesans i de fermier, seleccionats per Toni Gerez

Infusié de te roibos, pastanaga, canyella i vainilla

Pa de pessic de cacau al vapor, mousse de violeta i sorbet de coco

Petit fours

85,00

Aquest menl només se servira a taula completa

A més, opcié maridatge de vins. Aiglies i cafes
25,00

Aquest menu té una duracié de servei minim de 2,30h, per aix0 es servira fins mitja hora abans del tancament de cuina

En compliment de la normativa de la UE, si desitja un llistat d’al-lergens sol-liciti’l al Maitre.



